Thermomix Adventskalender 2015

6. Tlirchen
HIMBEERTRAUM
Zutaten:
200 g Baisergebéack
800 g Sahne
2EL Vanillezucker, selbstgemacht

4 Pck. Sahnesteif
500 g Himbeeren, gefroren

Zubereitung:
1. Baisergebéck in 2 Portionen in den Mixtopf geben und mithilfe des
Spatels grob zerkleinern und umfllen.
2. Ruhraufsatz einsetzen, 2 x hintereinander je 400 g Sahne mit 1 Packchen
Vanillezucker und
2 Packchen Sahnesteif in den Mixtopf geben und bis zur gewiinschten Festigkeit Stufe
3
schlagen.
3. Gefrorene Himbeeren in eine Auflaufform geben, mit der Sahne bestreichen und
anschliel3end mit den Baiserbroseln bestreuen.

2 — 3 Stunden im Kihlschrank ziehen lassen
Variante:

Statt Himbeeren kann man auch andere sduerliche Friichte oder auch Rote Griitze
nehmen.
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