Thermomix Adventskalender 2015
9. Turchen

GLUHWEINZABAGLIONE

Zutaten:

120 g Zucker

6 Eigelb

120 g Gluhwein

60 g trockener Marsala

Zubereitung:

- Schmetterling einsetzen, alle Zutaten in den Mixtopf und 9 Min./70 grad/Stufe
3
aufschlagen

Sofort hei servieren!
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